
Mus
ter

Informationen bezüglich möglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern. Änderungen vorbehalten!

Bayerische Birnen-

Creme

S
o

n
n

ta
g

Hühnerbrühe mit 

Gemüsestreifen und 

Sternchennudeln

Putenrollbraten 

an Champignonrahmsoße

mit Romanescogemüse

und Herzoginkartoffeln

Gebratene Mini-Schweinshaxe

an Malzbiersoße

mit Jägerkohl mit Speckwürfel 

vom Schwein

und Butterkartoffeln

Soja-Weizen-Schnitzel

an Champignonrahmsoße

mit Romanescogemüse

und Herzoginkartoffeln

Zitronenquark

S
a
m

s
ta

g

Erbseneintopf 

dazu 

Schweinemettwurstscheiben

Schwäbische 

Gemüsemaultasche in 

Gemüsebrühe

dazu gemischter Blattsalat

an Joghurtdressing

Schwäbische 

Gemüsemaultasche in 

Gemüsebrühe

dazu gemischter Blattsalat

an Joghurtdressing

Sauerkirsch-

Schokomousse

F
re

it
a

g Matjesfilet natur

an Zwiebel-Gurken-Quark

und würzige Bratkartoffeln 

Kaiserschmarrn mit Rosinen

dazu Apfelmus

Kaiserschmarrn mit Rosinen

dazu Apfelmus

Götterspeise Himbeer

mit Vanillesoße

D
o

n
n

e
rs

ta
g

Kräutercremesuppe

Frikadelle vom Schwein

an Bratensoße

mit Schwarzwurzeln

und Salzkartoffeln

Gnocchi-Gemüsepfanne

mit Sauerrahm

Gnocchi-Gemüsepfanne

mit Sauerrahm

Karamellpudding

M
it

tw
o

c
h

Bunter Bohneneintopf

dazu Bockwurst-Scheiben vom 

Schwein

Kartoffel-Möhren-Eintopf mit 

Ingwer und Chili
Bunter Bohneneintopf

Joghurt mit 

Schokostreusel

D
ie

n
s

ta
g

Kraftbrühe mit Flädle

Hähnchen Cordon Bleu

an Rahmsoße

mit Broccoliröschen

und Salzkartoffeln

Überbackene Käse-Tortellini

dazu Eisbergsalat

an Essig und Öl Dressing

Überbackene Käse-Tortellini

dazu Eisbergsalat

an Essig und Öl Dressing

Eingemachte 

Pfirsichwürfel

M
o

n
ta

g Szegediner Gulasch 

(Schweinegulasch mit 

Sauerkraut)

und Kartoffelpüree

Blumenkohlkäse-Bratling

und Butterkartoffeln

an Hollandaise

dazu Gurkensalat

Blumenkohlkäse-Bratling

und Butterkartoffeln

an Hollandaise

dazu Gurkensalat

DessertSuppe Menü 1 Menü 2 Menü 3




